Spelsekarte

Unsere Inspiration sind die Alpen. Urspringlich war die Alpenkiiche eine «Arme-Leute-Kiche» mit
wenig Fleisch und viel Milch. Heute bietet der Alpenraum von den Gipfeln Sloweniens bis nach
Frankreich eine ungeheuer kulinarische Vielfalt. Einige finden Sie auch auf unserer Karte. Unsere
Produkte beziehen wir von unseren lokalen Partnern und sie stammen - wann immer maglich - aus
dem Alpenraum.



Vorspeisen

Nusslersalat mit gebratenem Speck, Krauter-Brotwiirfel und knusprigem Ei

Hausdressing

Tatar vom Simmentaler Rind mit gehobelter Belper Knolle Vorspeise

Bunter Spargelsalat und Butterbrioche Hauptgang

Burrata aus Marbach

Lauwarme griine Spargeln und marinierte Brunnenkresse

Hausmarinierter roher Alpenlachs aus Lostallo

Frihlingssalat mit Brunnenkresse - Barlauch Senf Dressing

Gebratene Aemme Shrimps aus Burgdorf

frischen Barlauch Eierntdeli

«Frihlingssalat» mit Kresse, Rucola, Radieseli und Baumnissen

an einem Barlauch Dressing mit marinierten Berner Oberlander Ziegenkadsewiirfel

Bunte Salatschiissel flir 2 Personen

mit rohen Gemisestreifen, Krauter-Brotwiirfel und Berner Oberlander Hobelkase

Hausdressing oder Tessiner Dressing

Suppen

Weisse Spargel Cremesuppe mit Karottenstroh

mit Tatar vom mariniertem Alpenlachs

Tagessuppe - (Wir informieren Sie gerne]

Fir Kinder bis 12 Jahre

Bitte verlangen Sie unsere Kinderkarte

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MWST und Service
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Hauptgange

Knuspriges Seelander Mistkratzerli

Barlauch Kartoffelgrostel mit Friihlingsgemise

Tomahawk vom Duroc Sauli mit Krauterkruste

Frihlingsgemiise und Tessiner Polenta mit Lenker bleu Uberbacken

Tagliata vom BEO-Beef-Entrecote mit Espresso-Butter

Grine Spargeln und dicke Pommes

Alpen Zanderfilet mit Landrauchschinken

Spargel Piccata mit Kartoffel-Barlauch Stampf

Lachsforellenfilet mit Weissweinsauce

Brunnenkresse Risotto und griine Spargeln

Butterrosti mit griinen und weissen Spargeln, Ziegenkase und Spiegelei

mit gebratenen BEO Beef Filetwiirfel

Brunnenkresse Risotto mit Barlauch Schaum und Burrata aus Marbach

Tagesempfehlung - Wir informieren Sie gerne

Schlossspezialitdten

Cordon bleu «Osterzyt» vom Aaretaler Durocsoili

(Lenker Bleu und Landrauchschinka), Friehligsgmiies u dicki Pommes

BEO-Beef Filet mit Belper Knolle 150g/200g

wiisi u grieni Spargle mit frischa Barlouch - Rahmnudeli

Ammitaler Chalbslibere mit Zibele, Chnobli u Peterli

Anke Rosti u Spargel Piccata

«Der rassige BEO-Beef-Burger» im Lougebrot,

Alpenchili Barlouch Chabis, Spack, Bargchas u dicki Pommes

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MWST und Service
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Dessert

Gerlhrter Schlossberg-Eiskaffee, parfiimiert mit Grappa di Moscato d'Asti 12
Luftiger Quarkschmarrn mit Rhabarber Kompott und Erdbeerglace (15 Minuten Vorfreude) 16
«Schlossberg-Schoggichiechli» mit Fior di latte Glace (15 Minuten Vorfreude) 15
«Bettmumpfeli» 9

zwei kleine Kostlichkeiten, dazu einen Kaffee oder Espresso

Sorbet «Dreierlei» - Himbeere, Zitrone und Zwetschge 10
Stssmost Creme mit marinierten Apfelsticken M
«Schlossberg-Frihlingsbecher» 10

mit Rhabarberkompott Erdbeerglace und Rahm

Baumnussglace mit Rahm und Siidtiroler Nusseler M
Weisses Tobleronemousse mit karamellisierten Nissen [
Vanilleglace mit Rahm, Gibergossen mit einem heissen Espresso 10

Glace Auswahl

Vanille, Mocca, Schokolade, Fior di latte, Baumnuss
Zwetschgensorbet, Zitronensorbet, Himbeersorbet
1 Kugel 3.60
mit Rahm +1.50

Jumi’s Kaseteller

Bianca, Alter Schlossberger, Sommerhimmel, Tresterhonig und Ligu-Lehm 18
Produkteinformationen:
)
Rind BEO b e e f BEObeef aus artgerechter Haltung (zertifiziert) CH
Schwein, Kalb Schweiz
Poulet Schweiz
Lachs, Shrimps, Zander und Forelle Schweiz

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne tber Allergene und Zusatzstoffe

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MWST und Service



