
 

 

 

Sonntag, 23. März 2025 

MENU 

Marinierter Alpenlachs auf Salatbouquet 

an Honig-Senfdressing 

 
BEO-Beef-Schmorbraten mit Merlot-Sauce 

Kartoffelstock und Rotkraut 

 

Waffel mit heissen Beeren 

und Fior di latte-Eis 

 

Menu CHF 53.00 

Hauptgang CHF 39.00 

 

Weinempfehlung 

“RAETIA PRIMA” Maienfelder Pinot Noir 2021 

Salis – Graubünden  
Ein eleganter granatroter Wein mit einer intensiv fruchtigen 

Aromatik von Kirsche, Erdbeere und roter Johannisbeere, 

komplettiert von etwas Kakao- und Schokoladenoten. Im 

Gaumen zeigt er eine leichte Auftaktsüsse und samtige 

Tannine; er ist frisch, schlank, harmonisch und weich und 

wird von einem langen Abgang abgerundet.  
 

1 dl CHF 8.50 


