WINTER AUF DEM SCHLOSSBERG

Wintermenu 1
Nisslisalat mit Emmentaler Rohschinken, CroUtons,
gekochten Eiern und Hausdressing
—___‘%,.____
Kirbiscremesuppe mit Knuspergeback
—___‘%____

Kalbshohriicken am Stiick gebraten mit frischen Pilzragout
hausgemachten Spatzli und glasiertes Wurzelgemise
—___‘%____

Hausgemachtes Nidle-Tafeli-Parfait mit

Greyerzer Doppelrahm und Frichtegarnitur

Preis pro Person CHF 82.00

Wintermenu 2
Burrata aus Marbach im Emmental auf mariniertem Randencarpaccio

—___‘%____

Apfel-Rieblisuppe mit Gemisechips
4____‘%____;

Im Ganzen gegartes Emmentaler Rindsentrecote mit kraftigem Rotweinjus

Kartoffelgratin und Wirsinggemiuse

4____‘%____;

Zimt-Panna cotta mit Rotweinzwetschgen

Preis pro Person CHF 78.00



Wintermenu 3
Spiezer Weissweinschaumsuppe mit Gemiisechips

—_._‘%____

Gebratenes Bachsaiblingfilet

auf pikantem Rahmsauerkraut
—_._‘%____

Zartes Siedfleisch vom BEO-Beef an Meerrettichsauce
dazu Serviettenknddel und Pastinaken

4____‘%____;

Quarkschmarrn mit karamellisierten Apfelschnitzeln und Vanille-Glace

Preis pro Person CHF 72.00

Wintermenu 4
Geraucherte Sigriswiler Bachforelle mit Speckkrautsalat
e S ——
Petersilen-Wurzelcremesuppe
e S ——
Schweinsfilet im Speckmantel mit Krauterrahmsauce

auf Rahmpolenta und Wintergemiise

S

Lauwarmes Schokoladenkichlein mit Fior di Latte-Glace

Preis pro Person CHF 74.00

Kleiner Winterapéro im Schlosshof

2 dl weissen Glihwein oder Prosecco, dazu zweierlei Bruschetta mit Oliven und mit
Frischkase, marinierte Oliven und gerostete Niisse

Preis pro Person CHF 17.00



